
* eine Liste der Zusatzstoffe und Hinweise zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte.

Gerichte mit Spargel
432	 Grüner Spargel *a,c,f,g,i,j,L		  24,50 €
	 Mit gegrillter Schweinelende, 
	 dazu Sauce à la Hollandaise und Salzkartoffeln.

403	 Lachs-Filet à la Hollandaise *a,c,d,f,g,i,j,L 		  26,50 €
	 Mit grünem Spargel und Salzkartoffeln.

433	 Grüner Spargel *a,c,f,g,i,j,L		  18,00 €
	 Mit Sauce à la Hollandaise und Salzkartoffeln.



* eine Liste der Zusatzstoffe und Hinweise zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte.

Frische Muscheln
	 Frische Muscheln		  16,50 €

400	 in pikanter Tomatensauce *L,n oder
401	 in Weißwein-Sahne-Sauce *g,L,n

	 Dazu Pizzabrot.

404	 Spaghetti mit frischen Muscheln *L,n		  15,50 €
	 mit frischen Tomaten, roten Zwiebeln, Knoblauch
	 und Tomatensauce.



* eine Liste der Zusatzstoffe und Hinweise zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte.

Alice (Sardinen)
411	 Alice fritti *a,c,d		  12,50 €
	 Frische, frittierte Sardinen mit Knoblauchsauce.
	 Dazu Pizzabrot mit Knoblauch.		

412	 Alice alla catanese (pikant) *d,L		  12,50 €
	 Frische, gebratene Sardinen mit Knoblauch,
	 Peperoncini in Tomaten-Sauce. 
	 Dazu Pizzabrot mit Knoblauch.
			 
		



* eine Liste der Zusatzstoffe und Hinweise zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte.

74	 Maccaruna a saracina (scharf) *a,g,h,L		  14,00 €
	 Altes sizilianisches Rezept mit arabischem Einfluss. 
	 Peperoncini, Pinienkerne, Pistazien, Rosinen, Zimt, Olivenöl,
	 Tomatensauce, Basilikum, Zitronen- und Parmesanstreifen.



* eine Liste der Zusatzstoffe und Hinweise zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte.

418	 Costolette aromatici (scharf) *6,L		  29,00 €
	 Lammkotelett  in aromatischer Tomatensauce mit 
	 Knoblauch, Oliven, Rosmarin, Salbei, Peperoncini,  
	 Paprika, Zwiebeln, Petersilie und Kapern. 
	 Mit Pommes frites, Bratkartoffeln oder Kroketten. Dazu Salat.



* eine Liste der Zusatzstoffe und Hinweise zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte.

Fegato (Rinderleber)
Mit Pommes frites, Bratkartoffeln oder Kroketten. Dazu Salat.

415	 Fegato alla griglia *g		  15,00 €
	 Gegrillte Rinderleber mit Kräuterbutter.

416	 Fegato alla veneziana *a,c,f,g,i,j,L		  16,50 €
	 Rinderleber, in Streifen geschnitten mit 
	 Zwiebel-Balsamicosauce.



* eine Liste der Zusatzstoffe und Hinweise zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte.

Pizza
alle Pizzen mit Tomatensauce und Käse	 ∅24 cm	 ∅26 cm

1	 Pizza Magherita *a,g	 6,50 €	 7,50 € 
	 mit Mozzarella

2	 Pizza Salami *1,2,4,a,g	 6,50 €	 7,50 €

3	 Pizza Peperoniwurst *2,3,a,g	 6,50 €	 7,50 €

4	 Pizza Schinken *2,3,a,g	 6,50 €	 7,50 €

5	 Pizza Thunfisch *a,d,g	 7,50 €	 8,50 €

6	 Pizza Pilze *3,a,g	 6,50 €	 7,50 €

7	 Pizza Salami, Schinken *1,2,3,4,a,g	 6,50 €	 7,50 €

8	 Pizza Mix *1,2,3,4,a,g	 7,00 €	 8,00 €
	 Salami, Peperoniwurst, Schinken und Pilze.

9	 Pizza Hawaii *2,3,a,g	 6,50 €	 7,50 €
	 Schinken und Ananas.

10	 Pizza Mafia *1,2,3,4,a,g	 7,00 €	 8,00 €
	 Salami, Peperoniwurst, Schinken, 
	 Zwiebeln und Erbsen.

11	 Pizza Marina *a,d,g,n	 8,00 €	 9,00 €
	 Thunfisch, Muscheln und Sardellen.

12	 Pizza Capricciosa *2,3,a,d	 7,00 €	 8,00 €
	 Peperoniwurst, Schinken, Tomatenpaprika, 
	 Pilze und Artischocken.

13	 Pizza Speciale *1,2,3,4,a,g	 7,00 €	 8,00 €
	 Salami, Peperoniwurst, Pilze, Paprika 
	 und Zwiebeln.

14	 Pizza Vegetaria *3,a,g	 7,00 €	 8,00 €
	 Tomatenpaprika, Zwiebeln, Artischocken 
	 und Pilze.



* eine Liste der Zusatzstoffe und Hinweise zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte.

Pizza
alle Pizzen mit Tomatensauce und Käse	 ∅24 cm	 ∅26 cm

15	 Pizza Vegetaria Speciale *a,g	 7,50 €	 8,50 €
	 Broccoli, Spinat, Paprika und Mozzarella.

16	 Pizza Meeresfrüchte *a,b,d,g,n	 9,50 €	 11,50 €
	 mit Knoblauch.

19	 Pizza Suprema *1,2,3,4,a,g	 7,50 €	 8,50 €
	 Salami, Peperoniwurst, Schinken, Paprika, 
	 Pilze und Zwiebeln.

20	 Pizza Feuer (scharf) *1,2,3,4,a,c,g	 7,50 €	 8,50 €
	 Salami, Peperoniwurst, Schinken, Paprika, 
	 frische Tomaten und Ei.

21	 Pizza Quattro Stagioni *1,2,3,4,a,g	 7,00 €	 8,00 €
	 Salami, Schinken, Tomatenpaprika und Pilze.

22	 Pizza Quattro Formaggi *a,g	 8,00 €	 9,00 €
	 Mozzarella, Gorgonzola, Schafskäse und Gouda.

24	 Pizza Italia *2,3,a,d,g	 8,00 €	 9,00 €
	 Peperoniwurst, Schinken, Thunfisch, 
	 Sardellen und Kapern.

25	 Pizza Greca *2,3,6,a,g	 8,50 €	 9,50 €
	 Peperoniwurst, Schafskäse, frische Tomaten, 
	 Zwiebeln, Knoblauch, grüne Peperoni und Oliven.

26	 Pizza Sicilia *a,g	 7,50 €	 8,50 €
	 Frische Tomaten, Basilikum und Mozzarella.

28	 Pizza Parma *a,g	 10,50 €	 12,00 €
	 Parmaschinken, Rucola, frische Tomaten, 
	 frische Pilze und Parmesanstreifen. 
	 (Lauwarme Pizza, da diese erst nach dem Backen  
	 fertig belegt wird.)

29	 Pizza Deliziosa *a,g,d	 10,50 €	 12,00 €
	 Räucherlachs, Rucola, frische Tomaten, frische Pilze 
	 und Parmesanstreifen. (Lauwarme Pizza, da diese  
	 erst nach dem Backen fertig belegt wird.)



* eine Liste der Zusatzstoffe und Hinweise zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte.

Suppen
45	 Tomatensuppe *g		  6,00 €
48	 Minestrone * 4,a,f,i,k		  6,00 €

Für den kleinen Hunger
		  normal	 groß
159	 Pommes frites	 4,50 €
160	 Pizzabrot *a	 3,50 €
161	 Pizzabrot mit Knoblauch *a	 4,00 €

162	 Pizzabrot Picante		  7,00 €

	 Mit frischen Tomaten und Schafskäse. *a,g

163	 Pizzabrot mit Gorgonzola *a,g		  6,50 €
164	 Pizzabrot mit Mozzarella *a,g		  6,50 €
158	 Knoblauch-Dip *a,c,3	 3,00 €



* eine Liste der Zusatzstoffe und Hinweise zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte.

Antipasti von Nord- bis Süditalien
Antipasti Caldi (Warme Vorspeisen)
30	 Gamberetti alla Espagnola *b,L		  9,00 €
	 Shrimps in pikanter Tomaten-Sauce.

31	 Carciofini alla catanese (pikant) *3,6,g,L		  9,50 €
	 Gebratene Artischockenherzen mit Oliven und Kapern  
	 in einer leichten Tomaten-Sauce. Mit Parmesan.

32	 Melanzane al forno *a,c,g		  11,00 €
	 Überbackene Aubergine mit frischen Tomatenscheiben,  
	 Basilikum und Mozzarella in einer Tomaten-Sahne-Sauce, 
	 mit Basilikum-Pesto.

33	 Ortaggi in padella *3,g,L		  10,50 €
	 Gebratenes Gemüse mit Auberginen, 
	 Champignons, Zucchini, Broccoli, Artischocken, 
	 Kartoffeln, Knoblauch, Basilikum,  
	 Tomatensauce und Parmesan.

Antipasti Freddi (Kalte Vorspeisen)
35	 Mozzarella Caprese *g,L		  9,50 €
	 Mozzarella, Tomaten und Basilikum.

37	 Carpaccio e Rucola *g,L		  14,50 €
	 Zubereitet nach sardischer Art. Rohes Rinderfilet 
	 in dünnen Scheiben, mit Parmesanstreifen,  
	 Pinienkernen, einer feinen Marinade und Rucolasalat.



* eine Liste der Zusatzstoffe und Hinweise zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte.

Salate
mit Essig & Öl oder Joghurt-Dressing, dazu Brot
		  klein	 groß

50	 Tomatensalat	 	 6,00 €
	 mit Zwiebeln.

52	 Rucola Salat *g,L		  7,50 €
	 Rucola, Parmesanstreifen, Pinienkerne  
	 und Balsamico-Olivenöl.

53	 Beilagensalat	 4,50 €	 6,50 €
	 Gemischter Salat mit Gurken, Tomaten, 
	 Karotten und Mais.

54	 Italienischer Salat *2,3,c,d,g	 8,00 €	 9,00 €
	 Gemischter Salat. Tomaten, Gurken, Schinken, 
	 Käse, Thunfisch und Ei.

55	 Griechischer Salat *6,g	 8,50 €	 9,50 €
	 Gemischter Salat. Tomaten, Gurken, Oliven, 
	 Paprika, Schafskäse und grüne Peperoni.

57	 Rossini Salat *c,d,g	 9,00 €	 10,00 €
	 Gemischter Salat. Tomaten, Gurken, Zwiebeln, 
	 Thunfisch, Karotten, Mais, Mozzarella und Ei.

58	 Milano Salat *6,g,L	 10,50 €	 12,00 €
	 Grüner Salat, Lollo Salat, Rucola Salat, 
	 Mozzarella, Oliven, Paprika, Balsamico-Olivenöl 
	 und gebratenes Hähnchenbrustfilet.



* eine Liste der Zusatzstoffe und Hinweise zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte.

Pasta (Spaghetti)
60	 Spaghetti Napoli *a	 	 9,00 €
	 Mit Tomatensauce.

61	 Spaghetti Bolognese *a,i,L	 	 10,00 €
	 Mit Hackfleischsauce.

62	 Spaghetti aglio e olio (scharf) *a	 	 9,00 €
	 Frische Tomaten, Knoblauch, scharfe Peperoni 
	 und Olivenöl.

63	 Spaghetti Calabria *2,3,g	 	 12,50 €
	 Mit Broccoli, Schinken und Basilikum-Pesto. 
	 In Knoblauch-Sahne-Soße und Parmesan.

65	 Spaghetti Marinara *a,b,d,L,n	 	 15,50 €
	 Mit Tomatensauce, Meeresfrüchten 
	 und Knoblauch.

66	 Spaghetti alla Gino (scharf) *a,g	 	 13,00 €
	 Mit Auberginen, Zucchini, 
	 frischen Champignons, Broccoli, Basilikum, 
	 Knoblauch, Tomatensauce und Parmesanstreifen.

68	 Spaghetti aromatici *6,a,d,h,L	 	 13,00 €
	 Spaghetti nach altem sizilianischem Rezept. 
	 Tomatensauce, Knoblauch, Oliven, Kapern, Sardellen, 
	 Petersilie, Pistazien und Pfefferminzblättern.



* eine Liste der Zusatzstoffe und Hinweise zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte.

Tortellini
80	 Tortellini alla panna *2,3,a,c,f,g,h		  10,00 €
	 In Sahnesauce mit Schinken.

83	 Tortellini alla chef *2,3,a,c,f,g,h,i,L		  10,50 €
	 Hackfleischsauce, Sahne, Schinken, Erbsen und Pilze.

84	 Tortellini alla milanese *2,3,a,c,f,g,h		  12,50 €
	 Sahne, Gorgonzola, Schinken, Erbsen und Salbei.

Risotto (Reis)
108	 Risotto alla sarda (scharf) *g,L		  13,50 €
	 Sardischer Risotto mit Hähnchenbrust. Peperoncini,  
	 Zwiebeln, Tomatensauce, Sahne und Parmesan.

109	 Risotto marinara *b,d,n,L		  15,50 €
	 Mit Tomatensauce, Meeresfrüchten 
	 und Knoblauch.



* eine Liste der Zusatzstoffe und Hinweise zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte.

Gnocchi aus Kartoffelteig
94	 Gnocchi Al Burro Salvia *a,c,f,g		  9,50 €
	 Gnocchi in frischer Butter geschwenkt, mit Salbei 
	 und Parmesan.

95	 Gnocchi agli aromi *a,c,f,g,L		  10,50 €
	 Gnocchi in feiner aromatischer Tomaten-Sahne-Sauce. 
	 Mit Basilikum, Salbei, Petersilie, Rosmarin, Knoblauch, 
	 Zwiebeln und Parmesan.

96	 Gnocchi alla gorgonzola *a,c,f,g		  12,00 €
	 In Gorgonzolasauce.

97	 Gnocchi alla veronese *a,c,f,g,L		  12,00 €
	 Aus der Theaterstadt Verona. Mit frischen Champignons,  
	 Basilikum, Parmaschinken,Knoblauch,  
	 Tomatensauce und Parmesan.

98	 Gnocchi Al Pesto *a,c,f,g		  10,50 €
	 Gnocchi in Olivenöl, mit hausgemachtem Basilikum-Pesto,  
	 Pinienkernen und Parmesan.

Rigatoni
70	 Rigatoni Rossini *a,g		  12,50 €
	 Eine Spezialität aus unserem Hause. 
	 Rigatoni mit Hähnchenbrustfilet in 
	 Sahne-Curry-Sauce.

73	 Rigatoni all 'arrabiata (scharf) *6,a		  10,50 €
	 Tomatensauce, Oliven, Basilikum, Paprika, 
	 rote Zwiebeln, Kapern und Oregano.

74	 Maccarruna a saracina (scharf) *a,g,h,L		  14,00 €
	 Altes sizilianisches Rezept mit arabischem Einfluss. 
	 Peperoncini, Pinienkerne, Pistazien, Rosinen, Zimt, Olivenöl,
	 Tomatensauce, Basilikum, Zitronen- und Parmesanstreifen.



* eine Liste der Zusatzstoffe und Hinweise zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte.

Nudeln aus dem Backofen
100	 Lasagne *a,c,g,i,L		  12,00 €
	 Mit Hackfleisch-Sahne-Sauce, mit Käse überbacken.

102	 Cannelloni (vegetarisch) *a,c,d,f,g,h,i,j,L		  10,50 €
	 Mit Ricotta-Spinat-Füllung in Tomaten-Sahne-Sauce,  
	 mit Käse überbacken.

105	 Rigatoni alla chef *2,3,a,g,i,L		  12,00 €
	 Hackfleischsauce, Sahne, Schinken, Erbsen und 
	 mit Käse überbacken.

106	 Tortellini Al Forno *2,3,a,c,f,g,h		  13,00 €
	 Broccoli, Schinken und Pilze, in Sahne-Curry-Sauce,  
	 mit Käse überbacken.

107	 Pasta al forno *2,3,a,c,g,i,L		  13,50 €
	 Eine typisch sizilianische Spezialität. Überbackene Rigatoni 
	 mit Schinken, Zucchini, Auberginen, Erbsen, Ei,  
	 Hackfleischsauce, Sahne und Mozzarella.

Tagliatelle
90	 Tagliatelle alla burina *a,c,f,g,L		  13,50 €
	 Mit frischen Champignons, Parmaschinken, 
	 Erbsen, Sahne, Tomatensauce und Parmesan.

91	 Tagliatelle alla paesana *a,c,f,g		  13,50 €
	 In Gorgonzola-Sahne-Sauce, mit Broccoli, Erbsen, 
	 frischen Champignons und Parmesan.

92	 Tagliatelle al salmone *a,c,d,f,g,L		  14,50 €
	 Mit Lachs, Tomaten-Sahne-Sauce, Kräutern 
	 und Parmesan.



* eine Liste der Zusatzstoffe und Hinweise zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte.

Fleischgerichte vom Schwein
Mit Pommes frites, Bratkartoffeln oder Kroketten. Dazu Salat.

125	 Lombatine gratinati *1,g,L		  20,00 €
	 Schweinelende in Marsalasauce mit 
	 Parmesan gratiniert.

126	 Lombatine alla pizzaiola *g,L		  20,00 €
	 Schweinelende nach Pizzabäcker Art, 
	 mit Tomatensauce, Kapern, Oregano und Mozzarella.

127	 Saltimbocca alla romana *g,L		  20,00 €
	 Schweinelende nach römischer Art, 
	 mit Parmaschinken, Salbei und Weißwein-Sahne-Sauce.

Schnitzel vom Schwein (paniert)
Mit Pommes frites, Bratkartoffeln oder Kroketten. Dazu Salat.

110	 Schnitzel Wiener Art *a,c,g		  13,00 €

111	 Rahmschnitzel *a,c,g,i,j		  15,00 €

113	 Jägerschnitzel *3,a,c,g,i		  16,00 €

116	 Bologneseschnitzel *a,c,g,i,L		  16,00 €
	 Mit Bolognesesauce und Käse überbacken.



* eine Liste der Zusatzstoffe und Hinweise zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte.

Geflügel
Mit Pommes frites, Bratkartoffeln oder Kroketten. Dazu Salat.

130	 Pettini alla griglia *g		  16,00 €
	 Gegrilltes Hähnchenbrustfilet mit Kräuterbutter.

131	 Pettini al vino bianco *g,L		  18,00 €
	 Gebratenes Hähnchenbrustfilet 
	 in Weißwein-Sahne-Sauce.

132	 Pettini filetati *a,c,g,i,j,L		  18,00 €
	 Geschnetzeltes Hähnchenbrustfilet in Weißwein-
	 Sahne-Rahm-Sauce, mit frischen Champignons.

133	 Pettini palermo *g		  18,00 €
	 Hähnchenbrustfilet in Sahne- und Currysauce.

Fleischgerichte vom Rind
Mit Pommes frites, Bratkartoffeln oder Krokette. Dazu Salat.

134	 Bistecca all 'arrabbiata (scharf) *6,L		  29,00 €
	 Eine pikante Spezialität aus dem Lazio. 
	 Gegrilltes Rumpsteak mit Tomatensauce, Peperoncini,  
	 Kapern, Zwiebeln, Knoblauch, Oliven, Paprika,  
	 Rosmarin und Salbei.

135	 Braciola siciliana *g,L		  28,50 €
	 Typisch sizilianische Spezialität. Dünne, gegrillte 
	 Rumpsteakscheiben in würziger Oregano-
	 Balsamessig-Marinade.

136	 Bistecca alla griglia *g		  27,00 €
	 Gegrilltes Rumpsteak mit Kräuterbutter.

138	 Bistecca al pepe verde *3,a,c,g,i,j,L		  29,00 €
	 Gegrilltes Rumpsteak in grüner Pfefferrahmsauce.



* eine Liste der Zusatzstoffe und Hinweise zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte.

Fischgerichte
Mit Pommes frites, Bratkartoffeln, Kroketten oder Pizzabrot. Dazu Salat.

140	 Calamari alla romana *a,c,n		  15,50 €
	 Frittierte Calamari-Ringe mit Knoblauchsauce.
	

143	 Scampi al vino bianco *b,g,L		  26,00 €
	 Scampi in Weißwein-Sahne-Sauce.

144	 Scampi alla griglia *b,c		  26,00 €
	 mit Knoblauchsauce.

146	 Salmone al porro *L		  22,50 €
	 Gedünstetes Lachsfilet in Weißwein-Tomaten-Sauce. 
	 Mit Lauch und Kapern, leicht pikant.



* eine Liste der Zusatzstoffe und Hinweise zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte.

Desserts

165	 Tiramisu *a,c,g		  6,50 €
	 Italienischer Kuchen, aus eigener Zubereitung.

167	 Gemischtes Eis *a,c,f,g,h		  6,00 €
	 Vanille, Erbeer und Schokolade.		

168	 Tartufo (Eis) *1		  6,50 €
	 Italienische Eisspezialität.  
	 Bianco *1,a,c, f,g,h,L oder  
	 Nero *a,c,f,g,h,L

169	 Heiße Liebe *a,c,f,g,h		  8,00 €
	 Vanille-Eis und heiße Himbeeren.

170	 Cassata *c,f,g,h,L		  6,50 €
	 Eiscreme Zabaione, Schokoladeneiscreme und 
	 Eiscreme Sahnegeschmack mit kandierten Früchten.



* eine Liste der Zusatzstoffe und Hinweise zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte.

Alkoholfreie Getränke
Erfrischungsgetränke
		  normal	 groß
210 / 211	 Coca Cola *1,7

	 0,2 l / 0,4 l	 3,00 €	 4,00 €
212 / 213	 Fanta *1,3

	 0,2 l / 0,4 l	 3,00 €	 4,00 €
214 / 215	 Spezi *1,3,7

	 0,2 l / 0,4 l	 3,00 €	 4,00 €
216 / 217	 Sprite
	 0,2 l / 0,4 l	 3,00 €	 4,00 €
218 / 219	 Apfelsaft
	 0,2 l / 0,4 l	 3,00 €	 4,00 €
291 / 292	 Apfelschorle
	 0,2 l / 0,4 l	 3,00 €	 4,00 €
220 / 221	 S. Pellegrino (Mineralwasser)
	 0,25 l / 0,7 l	 3,00 €	 6,00 €
222 / 223	 Orangensaft
	 0,2 l / 0,4 l	 3,50 €	 4,50 €
224 / 228	 Johannisbeersaft
	 0,2 l / 0,4 l	 3,50 € 	 4,50 €
225 / 227	 Bitter Lemon *8

	 0,2 l / 0,4l	 3,50 €	 4,50 €
226	 Vita Malz *1, 0,33 l	 3,50 €

Heiße Getränke
280	 Espresso	 2,50 €
285	 Espresso Macchiato	 3,00 €
281	 Cappuccino	 4,00 €
282	 Latte Macchiato	 4,50 €
283	 Kaffee	 3,00 €
284	 Tee, verschiedene Sorten	 3,00 €

Hinweis für unsere Gäste im Biergarten:

Bitte beachten Sie, dass wir Ihnen leider 

aus organisatorischen Gründen im Biergar-

ten keine Auswahl zwischen "normal" und 

"groß" bieten können. Im Biergarten kann 

(falls es zur Auswahl steht) nur "groß" be-

stellt werden. Wir bitten um Ihr Verständnis.



* eine Liste der Zusatzstoffe und Hinweise zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte.

Weinkarte
Offene Rotweine aus Italien
240	 Lambrusco, 0,2 l *L		  6,00 €
241	 Merlot, 0,2 l *L		  6,00 €
243	 Montepulciano, 12% Vol, 0,2 l *L		  6,00 €
244	 Chianti DOC, 0,2 l *L		  6,50 €
245	 Primitivo, 0,2 l *L		  6,50 €

Offene Weißweine aus Italien
250	 Frascati Secco DOC, 0,2 l *L		  6,00 €
251	 Pinot Griggio DOC, 0,2 l *L		  6,00 €
252	 Chiaretto Rosé, 0,2 l *L		  6,00 €
253	 Chardonnay, 0,2 l *L		  6,00 €

Flaschenweine Rot
255	 Lambrusco, 0,75 l *L		  17,00 €
257	 Chianti DOC, 0,75 l *L		  22,00 €
256	 Primitivo DOC, 0,75 l *L		  28,00 €

Flaschenweine Weiß
260	 Frascati DOC, 0,75 l *L		  20,00 €
261	 Pinot Griggio DOC, 0,75 l *L		  20,00 €



* eine Liste der Zusatzstoffe und Hinweise zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte.

Alkoholische Getränke
Aperitifs
235	 Martini bianco/rosso/dry, 5 cl		  5,50 €
236	 Campari Soda/Orange, 5 cl *1		  6,50 €

Sekt
265	 Prosecco Piccolo		  7,00 €

Spirituosen (2 cl)
266	 Malteser		  3,50 €
267	 Williamsbirne		  4,50 €
270	 Grappa 		  3,50 €
271	 Sambuca		  3,50 €
272	 Amaretto		  3,50 €
274	 Fernet Branca		  3,50 €
275	 Amaro Averna		  3,50 €
276	 Ramazotti		  3,50 €
277	 Baileys		  3,50 €

Biere
199	 Meister-Pils vom Faß, 0,4 l		  4,00 €
200	 Meister-Pils vom Faß, 0,3 l		  3,50 €
201	 Radler, 0,3 l		  3,50 €
202	 Alkoholfreies Bier, 0,33 l		  3,50 €
203	 Kristall-Weizen, 0,5 l		  4,50 €
204	 Weizen-Radler, 0,5 l		  4,50 €
205	 Hefe-Weizen, 0,5 l		  4,50 €
206	 Hefe-Weizen, dunkel, 0,5 l		  4,50 €
207	 Hefe-Weizen, alkoholfrei, 0,5 l		  4,50 €

Sonstige alkoholische Getränke
	 Apfelwein
233 / 234	 0,25 l / 0,4 l	 3,00 €	 4,00 €



Hinweise zu Allergenen
Liebe Gäste,

aufgrund unserer Verarbeitungs- und Zubereitungsweise in der Küche kön-
nen in den Speisen folgende Allergene enthalten sein:

a.	 Glutenhaltige Getreide 
	 (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut)
b.	 Krebstiere
c.	 Eier
d.	 Fische
e.	 Erdnüsse
f.	 Sojabohnen
g.	 Milch (einschließlich Laktose)
h.	 Schalenfrüchte, d. h. Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse,  
	 Kaschunüsse, Pekannüsse, Paranüsse, Pistazien,  
	 Makadamianüsse und Queenslandnüsse
i.	 Sellerie
j.	 Senf(samen)
k.	 Sesamsamen
l.	 Schwefeldioxid und Sulphite >10mg/kg oder 10mg/l, als SO²
m.	 Lupinen
n.	 Weichtiere

Bei bekannten Allergien wenden Sie sich bitte vorher an unser Personal. Eine 
Informationsmappe ist für Sie jederzeit einsehbar.

Liste der Zusatzstoffe
1	 Mit Farbstoff
2 	 Mit Konservierungsstoffen
3	 Mit Antioxidationsmittel
4	 Mit Geschmacksverstärker
5	 Mit Schwefeldioxid
6	 Geschwärzt
7	 Koffeinhaltig
8	 Chininhaltig
L	 Mit Sulphiten


